
        piou_marseille

74 rue Grignan, 13001

boutique@pioumarseille.fr

04 65 96 34 78

pioumarseille.fr

CARTE

TRAITEUR

ÉTÉ



planche apéritive
Assortiment de fromages, de 
charcuteries, de crudités et 
tartinables 
›› Petit 4 personnes � 45 €
›› Grand 6 personnes � 70 €

labneh des beaux jours 
Yaourt grec fouetté à l’huile d’olive 
Abricot rôti, romarin et amande
›› 500 g � 15 €

box tapas
Assortiment de tapas espagnols 
Chiffonnade de serrano Trevelez, pan 
grillé con tomate, croquetas manchego 
épinard x4, tortilla pomme de terre x4
›› Pour 4 personnes � 45 €

cakes salés
Poivron rouge, chèvre et basilic 
Aubergine, féta et olive taggiasche
Courgette, petits pois, lard et citron
›› Pour 10 parts � 25 €

Tartes salées  –  18 portions
Pizza ricotta et poivrons marinés, 
olive taggiasche� 22 €
Tarte fine tomates de couleurs, 
pickles moutarde et pignon� 20 €
Foccacia aubergine, viande 
hachée et labneh� 28 €

salades et verrines     
à partager > 4 portions minimum  
verrine > 10 portions minimum
Trio de poivrons marinés            
Poivrons en persillade
›› 1 portion – 150g� 5,5 €
›› 1 verrine – 50g � 2,9 €

Salade de gnoccheti au pesto 
et aubergine confite au miel – 
Tomate, pignon et roquette
›› 1 portion – 200g� 8 €
›› 1 verrine – 50g � 3,1 €

Salade grecque  au melon et à la 
pastèque – Féta, concombre, menthe 
et olive kalamata
›› 1 portion – 200g� 8 €
›› 1 verrine – 50g � 3,1 €

Burrata à partager, pêche rôtie 
et chiffonnade Serrano – Tomate, 
amande et balsamique
›› 1 boîte – 800g� 58 €
›› 1 verrine – 50g � 3,1 €

Supion grillé et mayo au safran  
Chaud ou froid - Ail, persil et croûtons
›› 1 portion – 150g� 6,2 €
›› 1 verrine – 50g � 3 €

Tagliata de bœuf condiment 
cerise, olive et basilic – Sauce 
yaourt aux herbes et sumac
›› 1 portion – 150g� 12 €
›› 1 verrine – 50g � 4,5 €

Salade de poulpe mariné aux 
herbes et citron – concombre, 
fenouil et coriandre
›› 1 portion – 150g� 8,2 €
›› 1 verrine – 50g � 3,7 €
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 apéritifs à partager 
 et plats conviviaux 



boulettes  –  18 pièces
Boulette bœuf, agneau, herbes et 
mélasse de grenade  
Servi avec une sauce blanche citron 
et sumac� 28 €
Falafel courgette, tahini et feta 
Servi avec une sauce blanche citron 
et sumac� 24 €
Arrancini chorizo, petit pois et 
safran  
Servi avec une sauce blanche citron 
et sumac� 24 €

brochettes  –  18 pièces
Brochette melon, speck et 
halloumi grillé  – Basilic� 32 €
Brochette shawarma de poulet et 
aubergine frite  – Citron� 32 €
Brochette légumes d’été façon 
bbq  – Herbes de Provence� 27 €

mini tatins  –  18 pièces
Panaché d'oignon rouge et pesto  / 
tomate cerise et sésame / aubergines 
et féta� 20 €

feuilletés  –  18 pièces
Panaché de confit oignons et olive 
/ anchois et blette / tomate mozza et 
zaatar� 20 €
gaspacho  –  18 verrines
Panaché de rouge tomate, 
pastèque  / Jaune  tomate, poivron / 
Vert concombre menthe� 40 €

mini sandwiches  –  18 pièces
Brioche � 54 €
Panaché de burrata, serrano tomate 
et origan  / tortilla courgette et 
citron
Pain Lunch � 63 €
Panaché de lobster roll, chermoula 
aux herbes / kebab agneau confit 
sauce blanche tahini
Pain aux olives � 54 €
Panaché de caviar d’aubergine, 
féta et pignon / chèvre frais, pêche 
grillée et amande
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 petits fours individuels
 et bouchées salées 

Commandes minimum 48h à 
l’avance. Pensez à nous signaler 

vos allergies !

Besoin d’un devis, envie de 
commander ? Direction notre 

formulaire sur pioumarseille.fr



 gâteaux et desserts 
 à partager  

 PETITS FOURS SUCRÉS 
 ET PIÈCES COCKTAIL 

Tarte tropézienne pêche et 
framboise – Brioche, crème 
diplomate, fruits frais et pochés
›› Gâteau 6 parts � 36 €
›› Gâteau 10 parts � 58 €

Charlotte abricot romarin et 
vanille – Biscuit cuillère, crème 
bavaroise vanille, abricot frais et 
confit au romarin
›› Gâteau 6 parts � 36 €
›› Gâteau 10 parts � 58 €

Baklava crémeux caramel et 
pistache – Pâte filo, crémeux au 
fromage frais, pistache concassée et 
en praliné, caramel
›› Gâteau 6 parts � 30 €
›› Gâteau 10 parts � 48 €

Clafoutiti griotte et tonka – Gâteau 
à la cerise noire et fève tonka
›› Gâteau 6 parts � 27 €
›› Gâteau 10 parts � 43 €

Cake chocolat et peanut butter 
– Cake chocolat, praliné et beurre de 
cacahuète
›› Gâteau 10 parts � 25 €

Plateau de fruits frais – Plateau 
de fruits frais de saison  préparés et 
coupés, prêts à manger !
›› Par personne :� 8 €

Bouchées sucrées –  18 pièces
Chouquette chocolat et praliné �
Panaché de coco / sésame / 
cajou� 42 €
Bouchée fruitée �
Panaché d'abricot / pêche / 
prune� 42 €
Mini pavlova aux fruits rouges�
Panaché de cerise / fraise / 
framboise� 42 €
verrines sucrées –  18 pièces
Abricot et pêche rôtis au miel et 
labneh, lavande  � 45 €
Tiramisu fleur d’oranger et fruits 
rouges en compotée� 45 €
Tartare melon et pastèque et gel de 
menthe� 42 €

Commandes minimum 48h à 
l’avance. Pensez à nous signaler 

vos allergies !

Besoin d’un devis, envie de 
commander ? Direction notre 

formulaire sur pioumarseille.fr




