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APERITIFS A PARTAGER

ET PLATS CONVIVIAUX

Assortiment de fromages, de
charcuteries, de crudités et
tartinables

> Petit 4 personnes
> Grand 6 personnes

Yaourt grec fouetté a I'huile d’olive
Abricot roti, romarin et amande

> 500 g

Assortiment de tapas espagnols
Chiffonnade de serrano Trevelez, pan
grillé con tomate, croquetas manchego
epinard x4, tortilla pomme de terre x4

> Pour 4 personnes

Poivron rouge, chevre et basilic
Aubergine, féta et olive taggiasche

Courgette, petits pois, lard et citron
> Pour 10 parts

Pizza ricotta et poivrons marinés,
olive taggiasche

Tarte fine tomates de couleurs,
pickles moutarde et pignon

Foccacia  aubergine,
hachée et labneh

viande

Trio de poivrons marinés
Poivrons en persillade
> 1 portion - 150g

> 1verrine - 50g

Salade de gnoccheti au pesto
et aubergine confite au miel -
Tomate, pignon et roquette

> 1 portion - 200g

> Tverrine - b0g

Salade grecque au melon et a la
pasteque - Féta, concombre, menthe
et olive kalamata

> 1 portion - 200g

> Tverrine - b0g

Burrata a partager, péche rotie
et chiffonnade Serrano - Tomate,
amande et balsamique

> 1 bofte - 800g

> Tverrine - b0g

Supion grillé et mayo au safran
Chaud ou froid - Ail, persil et croiitons
> 1 portion - 150g

> 1verrine - 50g

Tagliata de beuf condiment
cerise, olive et hasilic - Sauce
yaourt aux herbes et sumac

> 1portion - 150g

> 1verrine - 50g

Salade de poulpe mariné aux
herbes et citron - concombre,
fenouil et coriandre
> 1 portion - 150g
> 1verrine - 50g



PETITS FOURS INDIVIDUELS

ET BOUCHEES SALEES

BOULETTES - 18 PIECES

Boulette beeuf, agneau, herbes et
mélasse de grenade

Servi avec une sauce blanche citron
et sumac 28 €

) Falafel courgette, tahini et feta
Servi avec une sauce blanche citron
et sumac 24 €

Arrancini chorizo, petit pois et
safran
Servi avec une sauce blanche citron

<

FEUILLETES - 18 PIECES

Panaché de confit oignons et olive
/ anchois et blette / tomate mozza et

zaatar 20 €
GASPACHO - 18 VERRINES
Panaché de rouge tomate, ¢

pasteque / Jaune tomate, poivron /
Vert concombre menthe 40 €

A~

MINI SANDWICHES - 18 PIECES

Brioche b4¢€
Panaché de burrata, serrano tomate

et sumac 24¢€
_BROCHETTES - 18PIECES

Brochette melon, speck et

halloumi grillé - Basilic 32¢€

Brochette shawarma de poulet et
aubergine frite - Citron 32¢€

Brochette légumes d'été fagon
bbq - Herbes de Provence 21 €

et origan / tortilla courgette et
citron

Pain Lunch 63€
Panaché de lobster roll, chermoula
aux herbes / kebab agneau confit
sauce blanche tahini

Pain aux olives 54 € ¢
Panaché de caviar d’aubergine,

MINI TATINS - 18 PIECES

Panaché d'oignon rouge et pesto /
tomate cerise et sésame / aubergines
et féta 20 €

féta et pignon / chévre frais, péche
grillée et amande

Commandes minimum 48h a
I'avance. Pensez a nous signaler
vos allergies !

Besoin d’un de_vis, qnvie de
commander ? D_|rect|0n notre
formulaire sur pioumarseille.fr




GATEAUX ET DESSERTS ~ PETITS FOURS SUCRES
A PARTAGER ET PIECES COCKTAIL
Tarte tropézienne péche et
framboise - Brioche, creme

diplomate, fruits frais et pochés
> Gateau 6 parts
> Gateau 10 parts

Charlotte abricot romarin et
vanille - Biscuit cuillere, creme
bavaroise vanille, abricot frais et
confit au romarin
> Gateau 6 parts
> Gateau 10 parts

Baklava crémeux caramel et
pistache - Pate filo, crémeux au
fromage frais, pistache concassée et
en praliné, caramel

> Gateau 6 parts

> Gateau 10 parts

Clafoutiti griotte et tonka - Géteau
a la cerise noire et féve tonka

> Gateau b parts

> Gateau 10 parts

Cake chocolat et peanut hutter

- Cake chocolat, praliné et beurre de
cacahugte

> Gateau 10 parts

Plateau de fruits frais - Plateau
de fruits frais de saison préparés et
coupés, préts a manger !

> Par personne :

Chouquette chocolat et praliné
Panaché de coco / sésame /
cajou

Bouchée fruitée
Panaché d'abricot / péche /
prune

Mini pavlova aux fruits rouges
Panaché de cerise / fraise /
framboise

Abricot et péche rotis au miel et
labneh, lavande

Tiramisu fleur d’oranger et fruits
rouges en compotée

Tartare melon et pasteque et gel de
menthe





