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salé
Apéritif

Planche apéritive
Assortiment de charcuteries, fro-
mages, tartinables et crudités
·· Petit – 4 à 6 personnes  � 52 €
·· Grand – 6 à 8 personnes� 70 €

Labneh d'automne  –  500g
Notre labneh signature au coulis 
d’herbes, olive, fenouil et noix de 
cajou � 15 €

Cakes salés  –  par 10 parts
Servis avec une sauce au yaourt  

et aux herbes

Cake carotte et feta, sésame et 
curry � 25 €

Cake potimarron et provolone 
fumé, noix� 25 €

Cake thon tomaté et olive verte, 
harissa et menthe� 25 €

Tartes salées  –  par 18 parts

Foccacia ‘garlic bread’ au thym, 
romarin et sumac � 22 €

Tarte fine crème de scamorza et 
butternut, figue séchée� 28 €

Pizza à la scarole, anchois, olive, 
feta	 � 30 €

Tortilla niçoise aux blettes et raisin 
sec, servie avec une sauce harissa 
citron confit� 28 €

Commandes minimum 48h à l’avance. 
Pensez à nous signaler vos allergies !

Besoin d’un devis, envie de commander ? 
Direction notre formulaire en ligne sur 

pioumarseille.fr
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Mini sandwiches  –  18 pièces

Mini baguette� 36 €
Panaché de : 
·· Rosette beurre basilic
·· Fromage chèvre frais aux fruits secs 

et aux herbes

Mini brioche� 54 €
Panaché de : 
·· Ricotta épinard et pignon
·· Crème de cèpe et pancetta grillée 

Mini Club� 54 €
Panaché de : 
·· Avocat, pesto et pecorino au poivre
·· Poulet romarin lard  

Mini brochettes  –  18 pièces

Boulette de bœuf laquée et poivron 
servi avec une sauce harissa� 30 €

Kefté de poisson et pickles d’oignon 
servi avec une sauce vierge aux 
herbes� 30 €

Butternut grillée et gouda au cumin 
servi avec une sauce miel et quatre 
épices� 25 €

Bouchées salées  –  18 pièces

Petit four feuilleté� 20 €
Panaché de : 
·· Olive verte citron confit
·· Tomate séchée origan
·· Miel graine de moutarde

Tartelette� 27 €
Panaché de tartelettes colorées au 
labneh, légume d’automne et fruit sec

Viandes froides et salades 
–  200g la part (min. 4 parts)

Disponible en verrines !

Porchetta maison, salsa verde aux 
herbes et à l’anchois � 10,60 €

Salade de poulpe grillé, coriandre 
et citron, pomme de terre, pignon 
� 10,60 €

Salade de pâtes à la pistache et 
burrata fumée, roquette et citron 
vert � 8,80 €

Taboulé orange  aux légumes de 
saison, abricot sec, raisin blond, 
herbes aromatiques et épices � 6,70 €

Salade de quinoa à la betterave, 
féta et mache, amande, pickles 
d’oignon rouge et aneth � 8,80 €
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Commandes minimum 48h à l’avance. 
Pensez à nous signaler vos allergies !

Besoin d’un devis, envie de commander ? 
Direction notre formulaire en ligne sur 

pioumarseille.fr

Mignardises  –  18 pièces

Tartelette au chocolat et praliné�45 €
Panaché de pralinés : 
·· Pistache
·· Cacahuète
·· Noisettes

Choux aux fruits� 45 €
Panaché de crèmes : 
·· Citron
·· Coco passion
·· Orange Sanguine

Verrines d’automne� 45 €
Fruits rôtis au miel, labneh et streusel

cakes  –  par 10 parts

Cake Gianduja� 32 €  
Chocolat, noisette et glaçage marbré

Cake citron et pavot� 28 €  
Citron confit, gel citron, glaçage pavot 

gateaux  –  par 6 ou 10 parts  
Prix à la part

Flan vanille de Madagascar� 4,20 €  
Praliné du moment   
* Commande 72 h à l’avance

Portokalopita � 3,90 €
Gâteau grec à l’orange, huile d’olive et 
vanille

Cookie géant cacahuète et chocolat 
au lait� 3,90 €
Caramel, éclat de chouchou

Moelleux chocolat et vanille�3,90 €
Glaçage fondant

boissons maison  –  1L

Infusion rooibos menthe hibiscus� 11 €

Citronnade fleur d’oranger� 11 €

sucré




