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74 rue Grignan, 13001  |  04 65 96 34 78
boutique@pioumarseille.fr 

      piou_marseille  |  pioumarseille.fr 



Apéritifs 
Plateau apéritif 
Assortiment de charcuteries et fromages agrémentés de condiments, 
crudités et d’un tartinable 
•	 Petit  —  4 à 6 personnes 52 €
•	 Grand  —  6 à 8 personnes 68 €

Labneh de l’été  —  500g 15 €
Notre labneh zaatar signature à l’huile d’anis, tomate cerise confite, 
nigelle, pignon et olive

Camembert à rôtir  —  250g 16 €
Camembert de Normandie AOP farci au miel, romarin, noix, citron et pastis 
À rôtir au four ou au barbecue ! 

Tartes salées  —  par 20 parts 
Foccacia oignon rouge, anchois mariné et balsamique  30 €

Focaccia camembert di bufala courgette confite au miel et 30 €
pignon

Pizza zaatar, tranche de citron, thym frais et tomate 22 €

Cakes salés  —  par 10 parts 
Cake crème courgette, olive et feta  25 €

Cake houmous, aubergine et sésame 25 €

Cake crème poivron rouge confit, chèvre et menthe 25 €
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- Commandes minimum 48h à l’avance.
- Pensez à nous signaler vos allergies !
- Besoin d’un devis ou envie de commander ? 
   Direction notre formulaire en ligne sur :  

pioumarseille.fr  



Bouchées salées  —  par 15 pièces 
Assortiment de feuilletés du soleil 18 €
Panaché de : Harissa miel cream cheese  •  Pesto basilic pignons  •  
Tapenade à la figue

Assortiment de tartelettes 22,5 €
Panaché de tartelettes colorées au labneh, zaatar et légume d’été

Assortiment de mini brochettes 25 €
Panaché de : Œuf de caille et chorizo  •  Boulette de bœuf BBQ  •  
Aubergine grillée et câpre

Mini bereck 30 €
Aubergine confite à l’ail, feta et herbe

Mini sandwiches  —  par 15 pièces 
Assortiment Ganay 45 €
Panaché de : Jambon blanc, pécorino au poivre  •  Poulet, origan et olive   
•  Aubergine rôtie, coriandre

Assortiment Jean Bouin 57 €
Panaché de : Serrano et bufala  •  Tarama, pickles et œuf de poisson  •  
Feta, poivron rouge grillé et menthe

Plats et salades —  min. 4 parts Prix part de 150g

Vittelo sauce vierge, céleri, raisin et noisette 8 €

Melon, feta, olives et salicornes, vinaigrette au citron vert  5 €

Carpaccio de tomates de couleur, olives, câpres frites,  6 €
mélasse de grenade

Caponata, aubergines frites , tomates fraîches, sauce 6 €
yaourt grec sumac

Taboulé libanais, légumes rôtis et pistache citron 5 €

Salade de pâtes à l’encre de seiche, concombre et crème de feta 8 €
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dispo en verrines !



Bouchées sucrées  —  par 15 pièces  

Assortiment familial 38 €
Panaché de mini madeleines fourrées : Pâte à tartiner • Huile d’olive et 
citron • Praliné pistache et chocolat blanc

Assortiment fruité 38 €
Panaché de petits sablés à la noisette garnis de : Cerise • Citron • 
Framboise citron vert 

Assortiment gourmand 38 €
Panaché de : Fondant choco praliné maïs et fleur de sel • Amaretti 
noisette et figues • Babka pistache

Verrines  —  par 20 pièces  

Fruits de saison rôtis au sumac et labneh sucré citronné   45 €
Servies avec une boîte de sablés au miel

Cakes  —  par 15 parts  

Basboussa à la pistache et à la rose 40 €

Cake pêche framboise et noisette 36 €

Cake chocolat, caramel dulcey et cacahuète 36 €

Plateau de fruits  —  min. 6 parts Prix par part  

Assortiment de fruits frais prêts à manger 7 €
Pastèque, melons, fruits rouges et abricot

Petit déjeuner  —  min. 6 parts Prix par part 

Assortiment de gourmandises matinales 15 €
Mini viennoiseries • Cake du moment • Saladier granola, yaourt grec, 
sirop érable et compote du moment • Assortiments de jus de fruits 
Pressoirs de Provence — 25cl
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